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HIGIENE 'Y MANIPULACION DE ALIMENTOS CURSOS SINCRONICOS CAMARAY COMERCIO

v B Curso Manipulacién de Alimen: X Curso Manipulacién de Alimen: X LM Meet - wir-akow-gsi ® x +

« > c 0mee!.goog!e.ccm/Mr—akow—gs\?authuser:O

(7

% Julieth Pefiuela

Damaris Herrera jimenez Luis Eduardo Sanc... Silvia Sanchez

\

X

A h N

Maria Rubiela Castafieda ya puede unirse a esta reunion

Amanda Guarin NARES ROMERO

18:09 | wfr-akow-gsi

L Buscar

Personas

\"{ Todos silenciados

&+ Afadir personas

Q_  Buscaragente

EN LA REUNION
Manos levantadas 1

A

Bajar todas las manos
Julieth Pefiela ™
Colaboradores

o NARES ROMERO (Tu)

Anfitrion de la reunion

“ Aimee Velazquez

609 p. m.
28/08/2025



v [B Ccurso Manipulacién de Alimen: X Curso Manipulacién de Alimen: X Meet - wir-akow-gsi ® x +

€« > C @meet.goog?e.com/wfnakcw-gsw?authuser:O

Personas X

A \3'( Silenciar a todos 2+ Anadir personas

Q_  Buscaragente

Rosediz Ma... LUIS{ Angelica Manrique Alba Inés Herrera Cast... Gastro Bar Mi Comarca EN LA REUNION

Colaboradores

0 NARES ROMERO (Tu1)
‘ Anfitrion de la reunion

Adriana Neuque
73m

Contaminacion cruzada
Leonardo Carrillo Forero Alexandra Miranda

Horneando_Suefios ! Q Aimee Velazquez

18:52 | wfr-akow-gsi

P Buscar

= 652 p. m.
14°C Parc. nublado P

v & CATALINA IED AR - Contactos © X ¥ Meet - bxo-qgvu-unh ® x

€ 2> C emeeLgoogle.comwb/c~qq'

B Curso Manipulacién de Alimer: X Curso Manipulacién de Alimer: X 4

nh?authuser=0

Personas X

\ Silenciar a todos &F Ahadir personas

Alba Leon
DIANA VEGA Oscar Eduardo Guzmai

Ana Lucila Torres Gonza..

No puedes activar el micréfono
Ana Munoz [ECEUERCERIE]

K A

Ana Pilar

Katalina Alvarez Ana Munioz Margarii parra NARESROME.. ©

andrea rincon

‘ ana maria mufioz cortes

14:37 | bxo-qgvu-unh @

P Buscar

- 237p.m.
NBE S gy B



v B ASISTENCIAQUIZ 1 camaray ¢ X+ = X

€« > C 25 docs.google.com/forms/d/146yPLAXge1_et_FUIJGAAkneDoODI_POAXYsK2paWC4/edit Y o ¢

E ASISTENCIA QUIZ 1 camara y cio MANIPULACION DEALIMI (3 Yr @ ® o ¢ @ &

Preguntas  Respuestas @ Configuracion Puntos totales: 0

ASISTENCIA QUIZ 1 camaray cio
MANIPULACION DE ALIMENTOS AGO-SEP

B I U & %

Buenas noches las respuestas deben ser de acuerdo a la charla que usted recibi6 o vio grabada, si las
respuestas no corresponden a lo hablado en la charla de manipulacién de alimentos no serd valida su

D PDF®e

respuesta
@) I
= Namhro *
s = = 419p.m.
ﬂ L Buscar . . A 1010072005
v [E ASISTENCIA QUIZ 1 camaray e X & ASISTENCIA QUIZ 1camaray« X + = X
€ > X 25 docs.google.com/spreadsheets/d/150bGQSSEfEeauTBz0APVILONCX79xouDrlbgiShX 1wo/edit?resourcekey=8igid=1151251606#gid=1151251606 b4 o H

ASISTENCIA QUIZ 1 camara y cio MANIPULACION DE ALIMENTOS AGO-SEP (resp... ¥ & Guardado en Drive ) SR @ Compartir ~
Archivo Editar Ver Insertar Formato Datos Herramientas Extensiones Ayuda

Q6 o & F 0% - € % 9 0 123 Roboto v —[10)+| B I = A 2% @ teH- A~ i ~

Al ~ | fx Marcatemporal
A B c D E F
]

Marca temporal ~  Puntuacién ~  Nombre ~ Correo electronico v  Que alimento pierde la cadena de frio en el vi v+ Mencione 2 errores cometidos en el video de v+ Como se realizg

Form_Responses

2 28/08/2025 22:18:24 Karen Gabriela Mosquer mosquerakd62@gmail.c Pollo Pérdida de cadena de frio y contaminacién cruzac Se debe tener i
3 28/08/2025 22:27:39 ‘Ana Maria Fuguene Rinc fuguenemaria@icloud.c Pollo Contaminacién cruzada y pérdida de cadena de fr Que el alimento
4 28/08/202522:37:16 Luis Eduardo Sanchez B luisesanchez60@hotma El pollo La contaminacion cruzada y mala manipulacion d A temperatura ¢
5 28/08/2025 22:40:58 Juana Valentina ropero: juanaropero5@gmail.co Pollo No manejaron la cadena de frio adecuadamente t Para que los alir
6 28/08/2025 22:41:25 Marfa Alexandra Correa  gastrobarmicomarca@g La pechuga Contaminacién cruzada, rompimiento de cadena: A 757 por 15 mil

Contaminacion cruzada

7 28/08/202522:43:31 Rosediz Marcano Bracci Shery_2417@hotmail.cc Pollo Ruptura de la cadena de frio Llevdndolaalat
F 28/08/2025 23:04:05 Anthony Femnando Mora anthony.morher@gmail. El pollo en varias ocaciones, al tener el hielo desc Contaminacion cruzada, cuando el chef ordeno al Si se va a recale
9 28/08/202523:29.03 Ana Valeria Sarmiento  anavaleriasarmiento@g El pollo Cadena de frio y contaminacién cruzada Tiene que pasar
10 29/08/2025 61255 Leonardo Carrillo Forera lea20101995@gmail.cor Pollo Uno no querer perder el pollo vienda que ya se abi Subiendo loam
T 29/08/2025 6:24:12 Andrea Paola Silva Acer anpasilva06@hotmail.ce El pollo Perdida de la cadena de frio y contaminacion cru: Se debe llevar a
12 29/08/2025 7:03:38 Sandra Judith Acosta B¢ sandraacostabernal@hc El pollo la proteina que desde el transporte venia  En varias ocasiones se dejo el pollo expuesto al m Se debe realizar
13 29/08/2025 8:28:21 LAURA CAMILA SANTO! laursga8@gmail.com el pollo * pechugas * contaminacicn erdséd, ianejo 'de fémperaturas  si esta en la nsv:

e

= B Rrespuestas de formulario 1 ~ <

+ =
H P Buscar x .




v [E ASISTENCIAQUIZ 1 camarayc X [E ASISTENCIA QUIZ Tcamaray e X + = X

€ > G 25 docs.google.com/spreadsheets/d/150bGQ5SEfEeauTBz0APVILONCX7 IxouDrlbgiShX 1wo/edit?resourcekey=8igid=1151251606#gid=1151251606 b d o i
ASISTENCIA QUIZ 1 camara y cio MANIPULACION DE ALIMENTOS AGO-SEP (resp... % b & HO) B k- @ Compartic ~ 4 @
Archivo Editar Ver Insertar Formato Datos Herramientas Extensiones Ayuda

Q o o & § 100% - € % 0 09 23 Roboto ~ _+ B I = A %M

e H- A i ~

Al ~ | fx Marcatemporal
A B c D E F

=

Form_Responses

LY Marca temporal ~  Puntuacién ~  Nombre ~ Correo electronico v  Que alimento pierde la cadena de frio en el vi v+ Mencione 2 errores cometidos en el video de v+ Como se realizg
25| 29/08/2025 155330 Carlos Padilla carlosmpadsl(@gmail.c Follo, Lamala r 1y la Debe
Lo trasportan si la adecuada
27 29/08/2025 16:32:14 Lisa rojas lismay1930@gmail.com Pollo Cadena de frio 74 grados
No utilizan los protocolos de seguridad para la m:
28 29/08/202517:34:22 Daniel Ramirez Ramirez area51tabio@gmail.con Pollo Se rompio la cadena de frio y hubo contaminaciér Poniendo a hery
3 e 1.Llegé con la cadena de frio roto
29 :
29/08/2025 18:16:07 Silvia Sanchez Vargas  silviasanvar20@hotmail Las pechugas de pollo A e P TR A G T Selleva a una te
30 29/08/202518:39:26 Dania Romero Martinez daniaromerom2020@gr El pollo 1. Contaminacion cruzada La comida se de
2. No portar guantes
3 29/08/2025 18:49:10 Ivan Camilo Rodriguez  Bofoargot@hotmail.con Pechuga de pollo Contaminacién cruzada ya que el cocinero corté : Se deben llevar
32 | 29/08/202519:58:34 Alba Inés Herrera Castrc alba.0427@hotmail.corr Pollo Suspender la cadena de frio que refrigeraba el pol 5° 420en llevar
, durante al men
33 29/08/202521:08:41 Luis Bernardo Rodriguez casnaro@gmail.com pollo cadena de frio y contaminacion cruzada se recalienta lle!
En 29/08/2025 21:23:48 Maria Rubiela Castafied. luberuca007@hotmail.c El pollo Se rompi la cadena de frio y se observa que en l: Enun procesoa
35 29/08/2025 21:49:09 Cristian Andrés Buitragc cbuitrago.suarez@gmai Pechuga de pollo Pérdida de cadena de frio, contaminacion cruzad: Llevar el alimen
3% 29/08/2025 21:59:26 JINNETH SULAY ALFON sulay21ac@gmail.com  La pechuga de pollo Contaminacioh Griizada i pérdidaidd cadena de fr Llevar los alimer _
e
> B B Respuestas de formulario 1 ~ <
H P Buscar x
v (® QUIZ2MANIPULACION DEAL X ASISTENCIA QUIZ 1 camaray e X + - 3
€« > C 25 docs.google.com/forms/d/1XusrVIzpO-ixBAESQO)YYHZhZTVATDIFeqFgwhXQw/edit Y o ¢
i = o :
E QUIZ 2 MANIPULACION DE ALIMENTOS camaray ciosep [ vt @ ©® 9 2 @ % H @

Preguntas @ Confi io Puntos totales: 4

>

QUIZ 2 MANIPULACION DE ALIMENTOS S

B I U ® X

Buenas noches las respuestas deben ser de acuerdo a los videos y material dejado en el grupo de WhatsApp,
si las respuestas no coinciden no seran validas

5) Nombre *

. 3 = £19p. m.
H P Buscar . . A 10/0972005




v E QUIZ 2 MANIPULACION DE AL X QUIZ 2 MANIPULACION DEAL X ASISTENCIAQUIZ 1 camaray « X +

- X
€ > C 25 docs.google.com/spreadsheets/d/1PyEKtFPtXh_vUmEISNKDFUOmMUOVUAgNIAGzrKeUrstd/edit?resourcekey=8gid=1447301205#gid=1447301205 * o H

QUIZ 2 MANIPULACION DE ALIMENTOS camara y cio sep (respuestas) st o0 & D B - & Compartic - 4 @
Archivo Editar Ver Insertar Formato Datos Herramientas Extensiones Ayuda

Q o o & § 100% - € % 0 09 23 Roboto ~ _+ B I = A %M

e H- A i ~

Al ~ | fx Marcatemporal
A B c D E
]

LY Marca temporal ~  Puntuacion v  Nombre v Cormeo electronico v

Form_Responses

Mencionar en que aspectos se presentd cont v Que equipos y utensilios estaban contaminac v Si usted fuera ef

Transporte de la carne maquina tajadora
Edit johana alfonso ange Juana.alfonso1609@gn Implementos de aseo inadecuados

Carnes crudas mezcladas con cames cocidas

7 3/09/2025 12:43:29 0/4 Los cuchillos mesones maquina tajadora Cursa de manip

8 3/09/2025 13:09:39

0/4 Maria AlexandraLanche alexalt23@yahoo.com.c Fisica: maquina cortadora de came, cuchillo, Olla  Guchillo, maquina cortadora,olla y bolsas Desinfeccion ad

1. Cuchillos de la carniceria.
2. Maquina tajadora contaminada en un supermer
9 3/09/2025 18:38:08 0/4 Juan Camilo Betancur G juancambetancur@gma Contaminacién biclégica por bacteria e-coli, el "bi SaM e delemp aquelallvaciol
4. Caldero para el aimuerzo
5. Bolsas de éstofado Contarminadas por contactc

1. Mantener la ¢

E Respuestas de formulario1 ~ Hoja1 -

+ = ¢
H P Buscar o T g ? Tt & ESP

10/09/2025

v E QUIZ 2 MANIPULACION DEAL X QUIZ 2 MANIPULACION DEAL X ASISTENCIAQUIZ 1 camaray ¢ X +
€ > C 25 docs.google.com/spreadsheets/d/1PyEKtFPtXh_vUmEISNKDFUOmMUOVUAgNIAGzrKeUrxtd/edit?resourcekey=E8igid=1447301205#gid=1447301205 b d o

QUIZ 2 MANIPULACION DE ALIMENTOS camara y cio sep (respuestas) % 00 & D B - & Compartic - 4 @
Archivo Editar Ver Insertar Formato Datos Herramientas Extensiones Ayuda

Q © ¢ & % 100% -~ | € % 0 00 23 Roboto ~ _+ B I = A % M

L H- A~ ~
Al ~ | fx Marcatemporal

A B c D E
]

LY Marca temporal ~  Puntuacion v  Nombre v Cormeo electronico v

Form_Responses

Mencionar en que aspectos se presentd cont v Que equipos y utensilios estaban contaminac v Si usted fuera ef

23 6/09/2025 10:45:52 0/4 Angelica Rocic Camach. angelicarocioc@gmail.c Fisica con la utilizacién de los mismos utencilios  Cuchillos, mesas, cortadores de la came 1. Asegurar que
2 6/09/2025 15:51:46 0/4 MariaRuiela Castafieda luberuca007@hotmail.c Cuando en un hospital escoses llego un paciente  Segun la inpeccion de los miembros de sanidad v La ética en la pr
25 6/09/2025 22:19:00 0/4 MariaLucero Avila Sénc natyluchis@yahoo.es Los aspectos que encontramos fisicos fueron: el Cuchillos, sierras de corte, tablas y mesones de tr Separacién estr
26 7/09/2025 9:47:22 0/4 Luna Gabriela Romero T gabrielatellez678@gmai No tenian la respectiva manipulacién de alimento Los cuchillos, las tablas de picar, las mesas de ac Que todes mis ¢
27 7/09/202512:04.07 0/4 Clararosmira Sanchez yoisanchez@hotmail.co Trapiar sin desinfectante bolsas de estofado en e Maquinas de gorte de basio un caldero

Limpiar los uten -

E Respuestas de formulario1 ~ Hoja1 -

+ = <
. = 420p.m.
H P Buscar ¥ 3 3 1 & E

10/09/2025




v E QUIZ 2 MANIPULACION DE AL X QUIZ 2 MANIPULACION DEAL X ASISTENCIAQUIZ 1 camaray « X + - X

c 25 docs.google.com/spreadsheets/d/1PyEKtFPtXh_vUmEISNKDFUOmMUOVUAgNIAGzrKeUrstd/edit?resourcekey=8gid=1447301205#gid=1447301205 b d o i
QUIZ 2 MANIPULACION DE ALIMENTOS camara y cio sep (respuestas) st o0 & D B k- & Compartic - 4 @
Archivo Editar Ver Insertar Formato Datos Herramientas Extensiones Ayuda

Q © ¢ & 5 100% - | € % O 00 123 Roboto - | —[10|/+|B I 5 A

Al ~ | fx Marcatemporal

A B [ D 3 F

LB Marcatemporal v Puntuacion ~  Nombre ~ Correoelectronico v  Mencionar en que aspectos se present6 cont v Que equipos y utensilios estaban contaminac ~  Si usted fuera el
o 71091 2023 20.28.35 ¥ Ura  Ueyalliia Guelieno TIOMIEdNUUSUEIIUS2.0(@ LIEU que TUE SOI0 CONLEIINECTION BIOIVYICE S11 10 ¢ L0 lauuid Ue eDUUus, CUCTIg, vlld Ulla uuela tapa
32 7/09/2025 20:48:07 0/4 Maria Alexandra Correa  Atenea.x.a@hotmail.es El mal aseo de los utensilios, utilizar los mismes « Cuchillos, mesones, pisos, uniformes. Una correcta ca
ko 7/09/2025 21:26:40 0/4 Luz Angelica Manrique ( jangelical81213@gmail Fisica; Bolsas de empaque Quimica; contacto Cuchillos, mesa de corte, maquina tajadora, maqu Lavado de manc
k1 7/09/2025 22:20:34 0/4 Cristian Daniel Cardenas daniel-cardenas13@hoti se presento contaminacién Biologica en el video no se presenta utensilios o equipos ut implementaria y

Ty
+ = [B Respuestasde formulario1 ~ Hoja1 ~ 3

. ., 420p.m.

H S Buscar o B /0072005
v M Meet - mst-spke-bz ® x ) Fondos Bisicos, entreplato: B X + — g X
€« > C o meet.google.com/mst-spkc-tz?authuser=0 w =0

B Compartiendo https://www.youtube.com en meet.google.com Dejar de compartis Ver la pestaiia: www.youtube.com

[O) [£] NARES ROMERO (Tu, presentando) | Audio e la presentacion (%)

Daniel Santiago Valiente Mo...

Mateo Gonzalez Toquica

Para ver mas participantes, cambia el disefio de modo que se muestre un mosaico o 7 \ N
mas amplio ’

NARES ROMERO

19:48 | mst-spke-txz

748 p. m.

AR Buscar 5/08/2025




